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N°103.609- Recept chocoladecakejes
Knutselidee

Ingrediënten:
130 g boter 
130 g poedersuiker 
130 g bloem 

3 ribben kookchocolade 
3 eieren

Siliconen vorm „Magic Winter“

„zoete chocoladecakejes“
Recept

Het grote voordeel van 
siliconen bakvormen is 
dat het deeg niet blijft 

kleven - de cakejes 
kunnen gemakkelijk uit 

de vorm worden losge-
maakt! 
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Snijdt de boter in kleine stukken en klop het met de 
poedersuiker luchtig.

Roer de eieren er vervolgens een voor een doorheen.

De chocolade in een waterbad laten smelten en door het 
mengsel roeren. 

Ca. 1-2 theelepels deeg in de vormpjes brengen.

Vervolgens het meel er voorzichtig doorheen spatelen.

Vervolgens op 180° gedurende ongeveer 15 minuten bakken.

Deze hoeveelheid is voldoende voor ongeveer 3 
siliconenvormen „Magic Winter“.

Verwijder het cakeje voorzichtig uit de vorm en versier de cake-
jes met chocolade glazuur of warme jam.

Instructies: 

Moeilijkheidsgraad: Benodigde tijd:gemakkelijk ca. 40 min
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