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Zerlasse die Butter und lasse sie danach abkihlen.
Heize den Backofen auf 180 °C vor und fette die
Silikonformen leicht ein.

Schlage die Eier schaumig und riihre dann Zucker
und Vanillezucker unter.

Mische Mehl mit Backpulver und Kakao, siebe es
Uber die Eiermasse und riihre es unter. Fige dann
die zerlassene Butter hinzu.
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Warmer sc 9elhupfe mi
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Fille den Teig in einen Spritzbeutel
und fille ihn in die Silikonformen.

Backe die Gugelhupfe ca.10 minim
Backofen.
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Lasse sie etwas abkiihlen &
und serviere sie mit
Schlagsahne und
Puderzucker.
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