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Werkblad

De oplossing en zeer veel andere werkbladen om gratis te downloaden: 
www.aduis.nl. Neemt u een kijkje.

Kippen
Een kip weegt 1,5 tot 5 kg (afhankelijk van het ras). Kippen kunnen per jaar tot 300 eieren 
leggen, als het door hen gelegde ei weg wordt gehaald. Als de eieren niet worden wegge-
haald, zou de kip beginnen te broeden. De broedduur bedraagt meestal 21 dagen. Kippen 
kunnen een paar meter vliegen!

De schil van het ei bestaat uit kalk. De kleur van het ei wordt bepaald door het ras van de 
kip. De mannelijke kip heet haan en is gemakkelijk te herkennen aan zijn staart die mees-
tal sikkelvormige veren heeft. De „kinderen“ van de kip heten kuikens.

Kippen eten gras, granen, wormen, slakken en insecten. Ze zijn waakzaam en verblijven 
graag in landschap waar ze dekking kunnen zoeken. Om iets eetbaars te vinden, schuifelen 
ze met hun voeten over de grond.

Het kraaien van de haan wordt gebruikt om het territorium af te bakenen. De haan werd 
ooit gebruikt als een tijdaanduiding omdat de haan regelmatig  ‘s morgens, 's middags en 
‘s avonds kraait. Het kakelen van de kippen dient als waarschuwing (roofvogels), bedreiging 
(bij gevaar aan de grond) en lokroep.

Kippen worden vaak onder slechte omstandigheden gehouden. Ze hebben veel te weinig 
ruimte, geen uitloop, geen „natuurlijk“ voedsel ... ! Let erop bij het kopen van eieren, waar 
de eieren vandaan komen en onder welke omstandigheden de kippen worden gehouden!

Hoe heten de delen van een ei?
1._________________
2._________________
3._________________

Hoeveel eieren legt een kip meestal per dag? _____________

Waaruit bestaat de schaal van een ei?  _________________________

Legen bruine kippen ALTIJD bruine eieren?  ____________________

Gekookt of rauw?
Draai het ei als een tol: een gekookt ei draait gemakkelijk, een rauw ei is moeilijker te draaien en wiebelt!


